




la propuesta de negocio inicial es crear un nuevo producto para ofrecer al merc

-ado. La idea es presentar una nueva oportunidad de complacer las necesidades

o resolver problematicas del consumidor o cliente.

La idea del negocio es seguir los pasos del proceso de emprendimiento y asi

respaldarla con un analisi para saber si es viable el producto, ademas se necesita

un plan de negocios  para asi ser un buen restaurante con más de 3 sedes en el

pais.



ser un buen emprendimiento con calidad, para que asi los clientes nos elijan 

por sobre otros restaurantes. 

La vision de nuestra se centraria en ofrecer una buena experiencia a todos los 

clientes, buscar innovar, mantener una buena gestion economica todo mientras

construimos una base de clientes leales y satisfechos. 

gerente de calidad gerente de ventasJefe de cocina 

cocineros camareros limpieza 

GERENTE GENERAL 



La sostenibilidad social de nuestro negocio se enfoca en ser lo mas inclusivos posible con todos

los clientes del negocio, haciendo por ejemplo que el negocio sea accesible para todos los cons-

umidores haciendo entradas para personas con sillas de ruedas u otros problemas etc.

La accesibilidad ambiental de nuestro negocio se basa en llegar a tener la capacidad de de operar

afectando lo minimo posible al medio ambiente y fomentar practicas sostenibles, como la reducc-

ion de desperdicios o la utilizacion de energias renovables y eficientes, asi como la implementacion

del reciclaje.

La sostenibilidad econommica de el negocio se basa en poder tener la capacidad de mantener 

operaciones rentables a largo plazo,  esto implica tener una gestion eficiente de sobre los recur-

sos financieros, como el control de gastos en ingredientes, mano de obra y gastos generales

sin perder la calidad de nuestros productos y los servcios ofrecidos.



personas especiali
zadas en la parte 
culinaria, tambien
grupos para el rec
iclaje.

ofrecer promocion-
es semanales o 
cupones o ofertas
por fechas especia
les para atraer mas
clientes en todo
momento.

comprometerse 
con la calidad de los
productos y ofrecer
distintas opciones
de menu para asi
satisfacer a todos 
los publicos, para 
crear un valor dife
renciado a otros.

crear estrategias 
para formar una 
relacion de lealtad 
con los clientes.

tener variedad de 
platos para los 
clientes de todas 
las edades o 
necesidades.

equipo de cocina,
personal, dinero,
herramientas base 

se utilizarian para 
dar mas visibilidad
a nuestro negocio

son con que se relacionan los gastos es de donde provienen los gastos 



se refiere a lo que es necesario, ade
mas de efectivo para el negocio.

los gastos mas grandes como todas
las herramientas para la cocina,
y articulos del local.

Los clientes la competencia que hay en el ambito



Steven
Resaltado

Steven
Resaltado



Luz

Cable

Agua

Impuestos

Alquiler

Seguros

Salarios

Insumos

Mano de obra

Muebles

Materia prima

Reparaciones

Imprevistos

Embalaje

80.950



15.000

35.000



Terrenos

Mercancias

Inversiones

Propiedades

Equipo

Salarios

Inventario

Cuentas

Impuestos



Existen emprendimientos con la misma tecnicas de reciclaje, maneras de cocinar

pero no ofrecen la calidad que nosotros afrecemos a los clientes, ni la misma 

inclusion ademas de la experiencia que se le brinda a nuestros clientes. Ademas

de que les damos informacion de como reciclar de manera correcta y eficiente.



Las obligaciones tributarioas son escenciales por varias razones como que aseg-

uran el cumplimiento legal, incluyendo la declaracion de impuestos.

Ademas esto incluye una buena y limpia imagen del negocio. tambien facilita 

el acceso a financiamiento y credito.

Liquidar una empresa implica cerrar todas las operaciones de manera ordenada

y cumplir con todas las obligacion legales y financieras, como la cancelacion de 

contratos y cuentas pendientes etc.

Para la parte de ser un 
emprendimiento



Nos interesa ser eficazes cen nuestro trabajo y ser un 
buen emprendimiento, ser un empredimiento que recicle.

Para tener un balance economico y cuidar el planeta.

Para las personas de la comunidad

para que otras personas 
se animen a hacer su 
emprendimiento 

Para la parte de ser un 
emprendimiento con sos-
tenibilidad ambiental, vamos a 
utilizar paneles solares, envases
reutilizables etc. Tambien usa-
remos alimentos de buena
calidad etc. 

Ser un buen emprendimiento 
con sostenibilidad en todos los
ambitos y tener la mayor calidad
en el mercado.

Utilizaremos los alimentos
y bebidas, el equipo de 
cocina, utensilios, mobiliario
vajilla.

De lunes a domingo de 
7am a 7 pm

Yo Lucia solano 



Este programa ayuda a los jovenes que quieren emprender o les interesa 

el tema




