




El negocio se centra en la venta de kits de cocina gourmet en
línea. Estos kits están diseñados para proporcionar a los cli-
entes todos los ingredientes necesarios junto con recetas de-
talladas y guías visuales para que puedan preparar platos go-
urmet en la comodidad de sus hogares. Cada kit está cuida-
dosamente emaquetado con ingredientes frescos y de alta 
calidad, garantizando una experiencia excepcional sin la nece-
sidad de buscar y comprar ingredientes especializados por
separado.



Nuestra misión es facilitar a los amntes de la cocina la expe-
riencia de preparar y disfrutar de platos gourmet excepciona-
les en la comodidad de su hogares.

nuestra visión es convertirnos en el proveedor líder mundial de
kits de cocina gourmet en línea, reconocidos por la excelente
calidad de nuetros productos, la innovación de nuestras recetas
y la satisfacción de nuetros clientes.

CEO: Responsable de la dirección estratégica 
general del negocio.
COO: Encargado de la operación diaria del
negocio.
CFO: Responsable de la gestión financiera.

Director de marketing.

Gerente de ventas.

Director de 
operaciones.

Gerente de 
producción.

Director de tecnología.

Gerente de innovación.

Director de recursos 
humanos.

Gerente administrativo.

Equipo de cocina.

Equipo de atención al
cliente.

Comunicación y 
Coordinación.
Cultura Organizacional.
Capacitación y
Desarrollo.



Creación de empleo.
Colaboración local:Priorización de proveedores locales y pequeños pro-
ductores para apoyar la economía local y fortalecer la red de suministro
regional.

Ingredientes sostenibles: Preferencia por ingredientes locales y de tem-
porada para reducir la huella de carbono asociada al transporte y apoyar
prácticas agrícolas sostenibles.
Minimización de Residuos: Uso eficiente de los recursos durante la 
producción y el empaque de los kits.

Gestión eficiente de costos y márgenes para garantizar la viabilidad
económica.
Planificación estratégica para el crecimiento gradual y sostenido del ne-
gocio.
Adaptabilidad a cambios del mercado y a nuevas regulaciones.
Mantenimiento de prácticas financieras que aseguren la rentabilidad
a largo plazo del negocio.



Proveedores de ingre-
dientes.
Proveedores de logís-
tica.
Plataformas de
Ecommerce.
Proveedores de tecnolo-
gía.
Colaboradores en Mar-
keting.
Asociaciones Gastonó-
micas y Culinary Tours.
Instituciones financieras.
Organizaciones de sos-
tenibilidad.

Selección y adquisición
de ingredientes.
Desarrollo y curación
de recetas.
Producción y empaque
de kits.
Logística y Distribución.
Marketing y Promoción.
Atención al cliente y so-
porte.
Gestión financiera y 
administrativa.

Facilitar a los clientes la
experiencia de cocinar 
platos gourmet en casa
sin la necesidad de
buscar y comprar ingre-
dientes especializados.

Se pueden construir 
relaciones duraderas y
significativas con los cli-
entes.

Amantes de la cocina
gourmet ocupados.

Entusiastas de la
Gastronomía.

Regalos y ocasiones
especiales.

Familias y hogares
jóvenes.

Profesionales que
trabajan en casa.

Recursos físicos: Inven
tario de ingredientes y 
Materiales de ampaque.
Recursos humanos: E-
quipo de cocina, aten-
ción al cliente, marketing
y ventas.
Recursos tecnológicos:
Sistema de gestión de
inventarios y tecnología 
de comunicación.
Recursos financieros y 
de comunicación.

Venta exclusiva en línea 
a través  de  una pla-
taforma ecommerce pro-
pia. También podría 
considerarse la venta a 
través de tiendas 
gourmet seleccionadas
y acuerdos con servi-
cios de suscripción 
mensual.

La ombinación adecuada de costos variables y fijos, junto con una 
eficiente gestión de recursos y operaciones, es crucial para garanti-
zar la viabilidad económica y el crecimiento del negocio en el
competitivo mercado de la gastronomía en línea.

Se basan en la venta directa de kits de cocina gourmet y productos 
relacionados, así como en la provisión de servicios adicionales 
que enriquezcan la experiencia del cliente.



Diversidad de productos.

Calidad y frescura.

Conveniencia y facilidad.

Enfoque en sostenibilidad.

Dependencia de proveedores.

Costos operativos elevados.

Competencia intensa.

Crecimiento del mercado de ali-
mentos gourmet.

Tendencia de estilo de vida 
saludable.

Expansión del mercado.

Colaboraciones etratégicas.

Economía.

Regulaciones.

Riesgos de seguridad cibernética.



"Descubre el sabor gourmet en cada kit¨

beige negro café



Alquiler o hipoteca

Salarios y honorarios

Servicios públicos

Marketing y publicidad

Software y herramientas

Mantenimiento de la web

Costos administrativos

Ingredientes y productos

Embalaje y envío

Comisiones de ventas

Marketing digital

Personal temporal

Básico:20mil
Premium:40mil



600

16,000,000



Inventario de kits

Equipo y maquinaria

Sitio web

Cuentas por cobrar

Marca y propiedad intelectual

Efectivo

Equivalentes de efectivo

Cuentas por pagar

préstamos y deudas a largo plazo

Impuestos por pagar

Salarios y beneficios por pagar

Cuentas por pagar a proveedores



No muchos, sin embargo los pocos que existen son de muy buena calidad y con
buena estética.



Son importantes por su impacto en la reputación y sostenibilidad a largo plazo 

del negocio en la comunidad y el mercado en general.

A través de esta operación la compañía saldará todas las 
deudas pendientes frente a terceros, cobrará los créditos
pendientes frente a sus deudores y, por último repartirá el 
patrimonio que aún quede en la empresa entre los socios.



Se centra en ofrecer una experiencia culinaria excepcional y diferenciada,
combinada con una atención a la calidad , la experiemcia del cliente y 
la sostenibilidad.

Es importante porque ofrece oportunidades significativas para crecer,
diferenciarse y construir una marca reconocida por su calidad, creativi-
dad y compromiso con la excelencia culinaria.

Amantes de la cocina

Facilitar a los clientes la 
preparación de comidas gourmet 
mediante la entrega de ingredien
tes frescos y proporcionados 
junto con instrucciones detalladas

El negocio se enfoca en desarro
llar y curar recetas gourmet atra
ctivas, adquirir ingredientes 
frescos y de alta calidad, preparar 
y empaquetar kits listos para 
enviar, y gestionar eficientemente
el inventario

Buscamos crecer, expandirnos y 
mejorar la experiencia del cliente
mediante mejoras en la plata
forma y en los productos

Recetas gourmet atractivas y 
únicas.
Ingredientes frescos y de alta
calidad.
Estrategias efectivas de marketing
y ventas.
Logística confiable para la 
entrega de kits.
Buen servicio al cliente
Gestion financiera sólida

Mes 1:Planificación y preparación
Mes 2:Lnzamiento de la plataforma
Mes3:Preparación de operaciones
iniciales
meses 4-6:Expansión de optimi
zación 
Meses 7-9:Consolidación y creci
miento
Meses 10-12:Refinamiento y 
expansión estratégica

En sí, todo el personal se encarga de
cumplir diferentes funciones, por lo
que todos trabajamos para poder 
cumplir los objetivos de la empresa



Priorizar la calidad de los ingredientes.

Satisfacer al cliente

Tener innovación y variedad en las recetas

Ofrecer un servicio al cliente excepcional

Tener buena estrategia de marketing


