




Es como una forma para ganar dinero haciendo algo que la gente necesite o 

quiera. Es como tener la idea sobre un producto o servicio, para asi luego venderlo

o ofrecerlo de forma que las personas se interezcan en este y este dispuestos a

pagar por ello.



Encargado de
 compras e 
inventario

Convertirnos en la emprendimiento de postres preferido de nuestra comunidad.

Transformar el mercado de postres con propuestas unicas.

Ser un emprendimiento reconocido en todo el pais.

Brindarles una experiencia unica a nuestros clientes con postres caseros y con mucho amor.

Crea momentos felices a traves de nuestros postres.

Ser el lugar indicado para aquellos que quieran algun buen postre casero.

Propietario

Gerente general
Jefe de
 Reposteria

Finanzas Produccion

Encargado de 
ventas y marketing



Con codicciones laborales justas, tener salarios justos, beneficios adecuados y 

un ambiente de trabajo seguro y saludable.

Apoyando a la comunidad local, colaborando con proveedores locales participando
en eventos locales

El uso responsable de los recursos, minimizar el uso de recursos como el agua

y la energia en el proceso de produccion.

Reducir desperdicios tener un sistema para reducir y gestionar los desperdicios 
de alimentos

Tener eficiencia operativa, optimizar los procesos para reducir costos y tener

mucha mejor rentabilidad.

Innovacion y diversidad, desarollar nuevos productos y servicio para adaptarse
a las demandas del mercado.



Clientes locales

Ingredientes
equipo de cocina
espacio fisico

Tiendas fisicas
Paginas web
redes sociales

Ventas en tiendas, pedidos en linea

Servicio 
personalizado

encuestas

Atencion postventa

Amantes de los 
postres

Familias

Empresas

Postres artesanles

opciones
 personalizadas

ingredientes 
organicos

expericencias 
unicas

Produccion
 
gestion de 
inventarios

marketing

atencion al cliente

Proveedores de 
ingredientes

empresas de 
distribucion

socios de
 marketing

alianzas locales

Costos de ingredientes
salarios
gastos operativos
mantenimiento de equipos



Calidad del producto:
Postres elaborados con ingredientes 
de alta calidad.

Uso de ingredientes locales.

Propuesta de valor unica

Ubicacion estrategica

Crecimiento en el mercado de 
postres especiales.

Expansion de nuevos canales de 
ventas

Alianzas estrategicas

talleres

Depender de proveedores

Costos operativos altos

capacidad de produccion limitada

Reconocimiento de la marca inicila

Competencia intensa

Aumento en el costo de ingredientes

Regulacion y normativas

Condiciones economicas inestables



Dulzura en cada provadita



Renta del local

Salarios

Seguros

Licencias y permisos

Envases y empaques

Ingredientes adicionales

Comisiones

Mantenimiento de maquinas

Materia prima

Gastos de distribucion

1500



3.692 unidades

5,538,000



Inventarios
Mobiliarios y equipos 
de oficina

Cuentas por cobrar

Caja y banco

Propiedades, planta y 
equipo

Prestamos a corto plazo

Gastos acumulados

Ingresos diferidos

Bonos a pagar

Garantias



Existen varios emprendimientos sobre este, mas mi servicios 
va a ser unicos en presentacion , en servicios vamos a 
dar lo mejor de nosotros para ser mejores que la competencia
y superar las diferentes pruebas.



Son imporatnates para mantener todo en regla y asi 
no tener multas y problemas, tambien para operar 
legalmente cumplir con la ley, para contribuir al bienestar
general.

Primeramente evalua la situacion y consulta con profesionales,
toma la desion formal de liquidar,  vende activos paga deudas
y cierra operaciones, registra la liquidacion, maneja la parte
fiscal y legal



Para los amantes de los postres 

Poder vender mas productos, problemas falta de 
opciones de postres artesanales y saludables en el mercado 
local.

Es importante porque existe una demanda por productos 
de resposteria de calidad 

El objetivo es establecer un
negocio de postres artesanales 
que se distinga por su calidad y
 sabor.

Desarrollar recetas unicas.

Crear una marca atractiva.

Participar en ferias locales.

Aumentar nuestras  ventas mensuales
un 20% durante el primer año.

Lograr reconocimiento en la comunudad
local.

Tener una base de clientes fijos en los 
primeros 6 meses

Ingredientes de alta calidad

Equipos de cocina

Local de comercial.

Herramientas de Marketing

En el primer desarrollar recetas y 
pruebas de productos.

En el segundo mes diseñp de marca 
y estrategia de Marketing.

cuarto mes
participar en ferias locales.
quinto mes lazamiento oficial del 
negocio

continuo evaluacion y 
ajuste de estrategias

Chef y fundador del negocio.

Diseñador grafico.

Espacialista en marketing

Asistente de ventas






